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RESTAURANT & CAFE

Bewohnerwufisch

Menuplan

KW 21 ‘ Montag 20.05 Dienstag 21.05 ‘ Mittwoch 22.05 Donnerstag 23.05 Freitag 24.05 Samstag 25.05 Sonntag 26.05
Maissalat mit Griner und Bunter Blattsalat mit Mischsalat mit Ei Gruner und Frihlingszweibeln Fruh!!ngssalat mit
- L N > Lowenzahn
v . Friichten Radislisalat Sprossen 3 Spargelsalat auf griinem Salat .
orspeise 5 . . K N . &
- i * arotten- * * Sonntagssuppe mit
Knoblauchsuppe Gartencremesuppe Bouillon mit Fladli Orangensuppe Linsensuppe Bananen-Chilisuppe Gemiise und Sherry
Knuspriges Pastetli Poulet- Saftige Lasagne mit Schweins- Fischragout Emmentaler Geflillte Kalbsbrust
Tagesmenii mit Fleischfillung geschnetzeltes Rindshackfleisch und | geschnetzeltes mit Dillsauce Brat Cordon- bleu Madeirasauce
Mischgemtuse Senfrahmsauce Gemiise- Krautersauce Reis Bratkartoffeln Griine Nudeln
Kartoffelgnocchi Tomatensauce Polentaschnitte Gemiisestreifen Erbsli Seelander Spargeln
Krautstiele Romanesco
Pesto- Spaghetti G .. .
Pastetli Kartoffelgnocchi- Sautierte Pilz ngrnra}gout Pappardelle mit Ba;kkase mit Steinpilzravioli
. . > o Im Filuteig - Preiselbeeren
Vegetarisch Gemusesauce Pfanne mit Birnen Cherrytomaten .. Gemuserahmsauce Karottensauce
. s Krautersauce . Bratkartoffeln o
Mit Quornragout und Gorgonzola Reibkase Und Kichererbsen . Reibkase
Romanesco Kohlrabi
Dessert . Flikelzs Cake Beerenparfait Turklsgher Jgghurt Punschkugel Mangocreme Erdbeerschnitte
Saisonfruchtsalat mit Honig
. L . . . Russischer Salat mit .
Hornligratin mit Thonsalat mit _ Griessbrei Ei und Rhabarberkuchen Minestronesuppe | poichhaltiges Café
Abendessen Gemise Vinaigrettesauce Zimt und Zucker . . mit Kase
Spargelgarnitur mit Rahm Complet
Salat Brot Zwetschgenkompott Brot & Brot
Auswahl Café Complet 1 Birchermusli 3 Belegtes Brotli Wienerli im Teig mit Gemiise: Frichte:
Menii Abend  Rhabarberschnittli 2 | mit Brot und Kase mit Eimasse 4 Salat 5 Gemischte Ruebli Rhabarberkompott
Wochen-Hit | Crevetten an Knoblauchsauce, Risotto, Broccoli
Sofern nicht anders deklariert, verwenden wir Fleisch und Fleischerzeugnisse aus der Schweiz. Herkunft Fisch: unsere Mitarbeitenden geben gerne
Auskunft. Uber Zutaten in unseren Gerichten die Allergien oder Intoleranzen auslosen konnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.




